
Großküchenlufttechnik
Dunstabzugshauben, Induktionshauben, Groß- 

flächenhauben und Lüftungsdecken

Hauben mit UV/Ozon Abluftreinigungssystem
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• Die Schnittkanten sind maschinell entgratet, die sicht-
baren Stoß- und Verbindungsstellen vollständig ver-
schweißt und mit einem Schattenschliff versehen, so dass 
die Schweißstellen von außen nicht erkennbar sind. 

• Die Küchenhauben verfügen über eine Fettfangrinne, 
die Eckpunkte sind kondensat- und fettdicht verschweißt. 
Je nach Haubengröße werden ein oder mehrere ver-
chromte Ablasshähne in tiefgezogene Mulden einge-
setzt.

• Für eine einfache Montage ist der Haubenkörper mit 
innen liegenden, stabilisierenden Edelstahl-Winkel- 
profilen und an den statisch optimalen Stellen mit den 
notwendigen Aufhängepunkten versehen.

• Im Haubeninneren befindet sich das schräg liegende  
U-Profil zur Aufnahme der Fettabscheider. 

• Serienmäßig können die Hauben mit einer einreihigen 
spritzwassergeschützten Beleuchtung, die komplett bis 
zur Anschlussdose auf dem Haubendach verdrahtet ist, 
ausgestattet werden.

• Zum Anschluss an die lufttechnische Anlage verfügt 
jede Haube über einen oder mehrere Anschlussstutzen 
auf dem Haubendach, deren Größe individuell mit dem 
Anlagenbauer und auf das UVC-Modul abgestimmt wird.

Lüftungstechnik von Eggl – effektiv und 
vielseitig

Reinigung gastronomischer Abluft –  
frei von Fetten und Gerüchen!

Eggl Air Kompetenz:

•�Hygieneprüfungen lt. VDI 6022 und DIN 

18869-1.

•�Zertifizierung nach DIN EN ISO 9001.

•�Dunstabzugshauben haben Prüfzeugnisse 

vom TÜV München - Funktionsprüfung lt. 

DIN 18869-1 sowie DIN EN 60335-1.

•�Abscheider haben die Flammendurchschlag-

prüfung nach  DIN 18869 Teil 5.

• Gute Chancen für Gastronomiebetriebe in kritischen Innenstadtbereichen
�• �Erhöhter Brandschutz durch Vermeidung von Fettablagerungen in Großküchen, Restaurantküchen  

und Imbissbetrieben
• Effiziente WRG möglich

  �Dunstabzugshauben und Lüftungsdecken – qualitativ 
hochwertig und technisch ausgereift

  �Abluftreinigungssystem auf UV/Ozonbasis – gut dimensioniert 
und nachhaltig effizient

  �Hocheffizienzabscheider verschiedener Ausführung – effektiv und 
TÜV abgenommen

Behördenanforderung

• �Reinigungsauflagen

• �Brandschutz

• �Auflagen bzgl. Geruch

• �Umweltbewusstsein

• �Denkmalschutz

• �Wärmerückgewinnung 

Kundenanforderung

• �Unabhängigkeit vom Standort

• �Unabhängigkeit vom Lüftungs-

system

• �Erhöhtes Hygienebewusstsein

• �Reduzierung von Reinigungs- 

und Wartungsarbeiten

• �Erhöhte Brandsicherheit

• �Frontcooking

BeSONDERHEITEN

• �Geruchsreduzierung bis  

zu 99% – dauerhaft

• �Hohe Fettreduktion in Haube, 

Kanal und Wärmetauscher 

Die Eggl Hauben und Decken werden in selbsttragender Konstruktion aus CrNi 18/ 10 Werkstoff – 
Nr. 1.4301, einseitig gebürstet gefertigt. Die Mindestmaterialstärke beträgt 1 -1,50 mm.
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Lüftungsdecken

Hauben in Sonderform
 
Für den Einsatz über Ausgabebereichen, Aktionstheken und in  
Showküchen.

In enger Zusammenarbeit mit dem Auftraggeber, Betreiber oder Innen-
architekten werden Dunstabzugshauben in eigenständiger Geometrie 
und mit den an die Bedürfnisse angepasster Innenausstattung individuell 
gefertigt.

Mittelhauben

Für den Einsatz über freistehenden Kochgruppen mit einer oder zwei an den 
Längsseiten oder einer mittig angeordneten Abscheiderreihe.

Wandhauben
 
Für den Einsatz über an der Wand stehenden Kochgruppen mit einer an den 
Längsseiten angeordneten Abscheiderreihe. 

Induktionshauben mit untemperierter oder temperierter Zuluft

Untemperiert: Die Hauben werden vollständig aus CrNi-Stahl 18/10, 
Werkstoff - Nr. 1.4301 gefertigt und sind mit einer Zuluftdruckkammer 
ausgestattet, die über die Haubenlängseite für eine untemperiert gerichtete 
Luftausströmung zum Filterplenum sorgt. Es dürfen maximal 15-20% der 
untemperierten Luft in dieHaube eingeblasen werden. 

Temperiert: Temperierte Induktionshaube für beheizte Zuluft. 15-20% der 
beheizten Zuluft werden durch das speziell dafür entwickelte Reguliersystem 
in die Haube direkt eingeblasen, die restlichen 80-85% der temperierten 
Zuluftmenge werden an der Haubenlängsseite durch Speziallochauslässe 
direkt in die Küche eingebracht.

Großflächenablufthauben

Für den Einsatz in Küchen mit mehreren, eng beieinanderstehenden Koch- 
gruppen, wenn aus technischen oder architektonischen Gründen der Einsatz 
einer kompletten Lüftungsdecke nicht möglich ist.

Die Hauben werden vollständig aus CrNi-Stahl in Flachbauweise mit decken-
ähnlicher Absaugung gefertigt. In den außen liegenden trapezförmigen 
Abluftkanälen sind die zur Fettabscheidung notwendigen Filter eingebaut. 
Die innen liegende Decke besteht aus CrNi-Stahl-Paneelen und Beleuch-
tungselementen. Der Überstand der Ablufterfassung ist abhängig von der 
jeweiligen Montagehöhe.

Lüftungsdecken als geschlossenes Deckensystem mit integrierten Abluft-
kanälen, Zuluftauslässen und Beleuchtungselementen stellen für die Be- 
und Entlüftung in gewerblichen Küchen eine saubere Komplettlösung dar. 
Sie überspannen den kompletten Küchenbereich von Wand zu Wand und 
garantieren einen fett- und feuchtigkeitsfreien Deckenhohlraum. Bauphysika-
lische Schäden durch aggressive Fettsäure sind damit ausgeschlossen. Die 
trapezförmigen Abluftkanäle sind vollständig in CrNi-Stahl gefertigt, alle 
sichtbaren Teile sind vollverschweißt und absolut fettdicht. Sie beinhalten die 
schräg liegenden Fettabscheider und sind die statisch tragenden Teile der 
Deckenkonstruktion. Zuluftelemente und Beleuchtungsbänder werden 
zwischen den Abluftelementen und in den Randbereichen der Decke in der 
erforderlichen Menge angeordnet. 

Die eingesetzten Paneele aus CrNi, pulverbeschichtetem Aluminium oder eloxiertem Aluminium 
vervollständigen die Decke und dienen gleichzeitig als Revisionsöffnungen. Im Inneren des 
Haubenkörpers sind die zur Fettabscheidung notwendigen Abscheider und die Beleuchtung 
eingebaut. Die Abscheider sind drei Stufen-Filter. Die Beleuchtung ist auch in zukunftsweisender 
LED-Technologie verfügbar.

Induktions- und konventionelle Hauben
Für Ablufterfassung in Mittel- und Großküchen über Kochgruppen mit wesentlich größerer Wärme- 
als Dampfabgabe. Ausführung als Wand- oder Mittelhaube.
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Referenzen

Hotel Rungholt, Kampen/Sylt 
• Küchenlüftungsdecke in Küche / Spüle
• Volumenleistung in Summe - 10.000 m3/h

Friedrich-Paulsen-Schule, Niebüll
• Küchenlüftungsdecke in Küche / Spüle
• Volumenleistung in Summe - 8.000 m3/h
 
Jugend-Aufbau-Werk, Flensburg
• Produktionsküche – Lehrküche
• Volumenleistung in Summe - 10.000 m3/h

Fachklinik, Aukrug
• Küchenlüftungsdecke in Küche / Spüle / Topfspüle
• Volumenleistung in Summe - 9.000 m3/h

Fairmont Hotel Vier Jahreszeiten, Hamburg
• Volumenleistung in Summe - 13.500 m3/h

Block Bräu Landungsbrücken, Hamburg
• Volumenleistung in Summe - 16.000 m3/h

FH, Elsfleth
• Volumenleistung in Summe - 8.000 m3/h

Hotel Atlantic, Bremen
• Volumenleistung in Summe - 8.000 m3/h

Maria Hilf, Mönchengladbach
• Bereich UG: Volumenleistung in Summe  - 18.200 m3/h
• Bereich EG: Volumenleistung in Summe  - 3.900 m3/h

AOK, Stuttgart
• Volumenleistung in Summe ~ 15.000 m3/h

AWO, Kornwestheim
• Volumenleistung in Summe - 5.455 m3/h

Augustiner Bräu, München
• Bereich UG: Volumenleistung in Summe - 6.360 m3/h
• Bereich EG: Volumenleistung in Summe - 9.640 m3/h

Jungheinrich, Moosburg
• Volumenleistung in Summe - 9.900 m3/h

JAW, Flensburg

Gymnasium, Niebüll

FH, Elsfleth

Abscheider
Vorabscheidung und Sichtschutz durch Effizienzabscheider

Effizienzabscheider bestehend aus Spezialprofilen mit Abstandsfixierung. 
Die Filter zeichnen sich durch ihre unbegrenzte Lebensdauer, die Flamm-
durchschlagssicherheit und hohe Fettabscheideraten aus. Die Abscheidegra-
de sind vom TÜV-Nord (DMT) gemäß VDI 2052 geprüft und haben einen 
UL-Test.
• �Hochleistungs-Abscheider aus CNS 1.4301 bestehend aus drei hinterein-

ander angeordneten Filterelementen
• �Vorteil des 3-teiligen Hochleistungsabscheiders ist die absolute UV-Un-

durchlässigkeit
• Filterstärke 40 mm
• Hochwertige Industrieausführung
• �Kombinations-Aerosolabscheider mit hohem Abscheidegrad
• �Flammdurchschlagssicherheit und Temperaturbeständigkeit, inkl. Griffe
• �Geprüfte Luftmenge 400 – 500 m3/h (bei optimaler Abscheidung), 

bezogen auf Abmessung 500 x 400 x 40 mm
• Entspricht DIN 18869-7, A 6.4 (f. UV-Anlagen)

Diagramm Fraktionsabscheidegrad 

0,44 m/s		
0,56 m/s		
0,67 m/s

TÜV NORD
Getestet und abgenom-
men vom TÜV-Nord 
(DMT)  nach DIN 
188869-5, Bauart A 

Gemäß VDI 2052 DIN 

18869 Teil 5
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CKA-Module 
Ein häufiges Problem gastronomischer Ansiedlungen sind unerwünschte Gerüche in der Küchenabluft. Bei Brat- und 
Frittiervorgängen strömt stark fettbelastete Abluft in die Abluftsysteme. Dadurch entstehen organische Ablagerungen, 
Lüftungsleitungen „versotten“, die Brandgefahr steigt stark an. Fettablagerungen im Inneren der Abluftkanäle müssen 
regelmäßig entfernt werden. So entstehen hohe Kosten, die Probleme werden aber nur kurzfristig und teilweise ge-
löst. Viele Stellen im Kanalsystem sind aufgrund fehlender Revisionsöffnungen nicht erreichbar. Aggressive Hochleis-
tungschemikalien stellen vor allem für ältere Kanalsysteme ein erhebliches Problem dar.

CKA - für den Einbau in die Haube

Eine effiziente und wirtschaftliche Lösung bietet hier das CKA-System. Die 
Kochabluft über der Kochstation wird nach dem Passieren der Fettabscheider 
gereinigt. Organische, fetthaltige und geruchstragende Substanzen werden 
„kalt verbrannt“. Die Fettbelastung im Abluftsystem und die Geruchs- 
emission in der Umwelt werden erheblich reduziert. Durch den Einbau der 
CKA-Anlage konnten Gerüche um 96 % reduziert werden, Hauben und 
Kanäle bleiben seither fettfrei.

CKA - Lüftungsdecke

Modulares UV- und Ozon-System zur Geruchsreduzierung und Fett- 
eliminierung zum Einklippen in die Lüftungsdecke. Das Lüftungsdeckensys-
tem zeichnet sich dadurch aus, dass es sehr platzsparend ist. Der Einbau 
erfolgt je nach Ausführung des Trapezkanals und Fettbelastung ein- oder 
zweireihig. Die Fotozonstrahler sind entlang des gesamten Trapezkanals 
durchgehend angeordnet.

CKA - Kanal

Modulare UV-/Ozon-Abluftreinigungsanlage zur Geruchsreduzierung und 
Fetteliminierung zum Einbau in einen Abluftkanal als Kanalstück. Der Einbau 
eines Kanalstücks wird immer dann vorgenommen, wenn die Haube nur sehr 
klein und nicht genug Platz vorhanden ist oder wenn mehrere Abluftströme 
gebündelt werden sollen. Auch wenn Mieter bzw. Betreiber einer gastrono-
mischen Einheit und Bauherr nicht identisch sind, bietet sich diese Lösung an. 
Dies ist in der Regel in Einkaufszentren der Fall. 

Gosch Hauptbahnhof Frankfurt/Main
Gosch frittiert in der Bahnhofshalle Fisch, Scampi und 
Pommes frites. Eine Abführung der 2000 m3/h Abluft 
über das Dach ist nicht möglich, da das Gebäude denk-
malgeschützt ist. Vorgabe: Die Abluft direkt auf einer 
Höhe von 3 m in die Bahnhofshalle einzubringen. Die 
Anlage ermöglichte es, die Abluft auch für die Wärme-
rückgewinnung zu nutzen. Ein nachgeschalteter Kataly-
sator poliert überschüssiges Ozon und Restgerüche aus 
der Abluft. Seit 2004 wurde die verwendete Aktivkohle 
noch nie getauscht.

Flughafen Wien
Eine Großküche produziert die Gerichte für die gesamte 
Flugzeuggastronomie. Viele Hochleistungsfritteusen 
mit einer hohen Fettlast verursachten eine starke 
Fettversottung der Kanäle. Eine erhöhte Brandgefahr in 
einem Umfeld mit hohem Passagieraufkommen war die 
Folge. Durch die Integration des CKA-Systems werden 
Fettablagerungen vermieden. Es herrscht eine deutlich 
erhöhte Sicherheit bei reduzierten Betriebskosten.

Marriott Hotels
Die Restaurants bieten ihren Gästen ein reichhaltiges 
Angebot. Der Kochbetrieb mit einem Abluftvolumen 
von 18.000 m3/h läuft nahezu rund um die Uhr. Die 
Folgen: extreme Fettablagerungen in den Kanälen und 
eine sehr hohe Brandlast. Häufige Reinigungszyklen 
waren erforderlich, was zu Schäden an Tapeten und 
Teppichen führte.

SailCity Bremerhaven
Im Erdgeschoss des 20-stöckigen segelförmigen 
Hochhauses befindet sich das Panoramarestaurant 
„Strom“. In den acht Stockwerken darüber liegen die 
120 Zimmer, auf weiteren 12 Etagen Büros. Um Hotel-
gäste und Büromieter nicht mit Essensgerüchen zu 
belästigen und zugleich die gesetzlichen Brandschutz-
auflagen zu erfüllen, hätte die Küchenabluft über das 
Dach abgeführt werden müssen, der Einbau eines 80 
Meter hohen Schachts mit Lüftungskanal 10 und 
durchgehender Brandschutzverkleidung wäre nötig 
gewesen. Durch den Einbau der CKA-Elemente bleibt 
der Kanal frei von Fetten und Gerüchen, die Abluft kann 
nun auf Ebene des Restaurants nach außen geführt 
werden.

Vorteile der UV Hauben:

• Geruchsreduktion um bis zu 95%

• �Geruchsreduktion mit nachgeschaltetem 

Katalysator um bis zu 99,9%

• �Verhinderung von Ablagerungen im 

Haubeninneren sowie der Versottung des 

Abluftsystems  

• �Deutliche Reduzierung der Brandgefahr

• �Reduzierte Wartungs- und Instandhal-

tungskosten der nachfolgenden Anlagen-

komponenten

• �Nutzung der Küchenabluft für Wärme-

rückgewinnung möglich

Geruchsuntersuchung 

Block House, Düsseldorf

Die olfaktometrische Messung in 09/2007 

durch Müller-BBM, eines der führenden 

Ingenieurbüros für Beratungsleistungen, 

Prüfungen und Planungen, kam nach Entnah-

me von drei Geruchsproben zu folgendem 

Ergebnis: „Der Wirkungsgrad der UV-/

Ozon-Luftreinigungsanlage beträgt im Mittel 

95,6 % in Kombination mit einem KAT 99,9 %

Referenzen

Typ Leistung Fotozonröhren 
Anzahl

Rahmenabmessungen
(Länge x Breite x Tiefe)

behandeltes Abluftvolumen  
(bei mittlerer Luftbelastung)

100 S 39 Watt 2 944 x 178 x 72 mm 500 m3

200 S 39 Watt 4 944 x 304 x 72 mm 1000 m3

300 S 39 Watt 6 944 x 304 x 72 mm 1500 m3

200 L 79 Watt 2 1710 x 178 x 72 mm 1000 m3

400 L 79 Watt 4 1710 x 304 x 72 mm 2000 m3

600 L 79 Watt 6 1710 x 304 x 72 mm 3000 m3
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UV Hauben im Überblick
Dunstabzugshauben als anschlussfertige Lösung mit UV/OZON-Abluftreini-
gungsanlage  

Die Abluftreinigungsanlage ist vollständig in der Haube montiert und verdrahtet:
• �Module mit Fotozonröhren und integrierten Vorschaltgeräten (Die erforderliche Anzahl und 

Größe ist abhängig von der Haubengröße und vom Abluftvolumen.)
• �Druckschalter mit federgestützten Anpressrollen
• �Druckwächter
• �Controlbox und Anzeigeeinheit
• �Sicherheitsaufkleber

Sekuritglas

Luftmengen-
schieber

Wandauf-
hängungspunkte

Ablaßhahn

Filter

Abluft
Deckenaufhängepunkte

UV-Tableau

Beleuchtung

Deckenaufhängepunkte

Wandaufhängepunkte
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UV Tableau

SI= Sicherheitseinrichtung für UV Anlage     DW= Druckwächter für UV Anlage

Bohrung für SI
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Bohrung M25 für UV-Modul

Der Druckwächter kann optional bereits am Abluftsstutzen montiert oder lose mitgeliefert werden. 
Die Anzeigeeinheit befindet sich an der Haube, die Controlbox auf dem Haubendach. Über eine 
U-Schiene ist das bruchsichere Einlegen der Fettabscheider gewährleistet. Die Sicherheitsabschal-
tung ist einfach über einen Hebel gegeben. Ausführung nach DIN 18869-7 und IP 65. Alle Bau-
teile, die mit der Abluft in Berührung kommen, sind beständig gegen UV-Licht und Ozon.

Länge in mm Breite in mm
z.B.

Anzahl 
Stutzen

UV Module für 
Mittelhaube 
zweireihig

Luftvolumen bis ca. 
in m3/h

Anschlußleistung 
in W

1000 1800 1 300 S IB 1800 270

1200 1800 1 300 S IB 1800 270

1400 1800 1 300 S IB 1800 270

1600 1800 1 2*200S IB 2400 360

1800 1800 1 2*200S IB 2400 360

2000 1800 1 600 L IB 3000 540

2200 1800 1 600 L IB 3000 540

2400 1800 1 600 L IB 3000 540

2600 1800 1 2*400L IB 4000 720

2800 1800 2 2*400L IB 4000 720

3000 1800 2 2*400L IB 4000 720

3200 1800 2 300 S IB + 600L IB 4800 810

3400 1800 2 300 S IB + 600L IB 4800 810

3600 1800 2 300 S IB + 600L IB 4800 810

3800 1800 2 300 S IB + 600L IB 4800 810

4000 1800 2 2*600L IB 6000 1080

4200 1800 2 2*600L IB 6000 1080

4400 1800 2 2*600L IB 6000 1080

4600 1800 2 4*400L IB 8000 1440

4800 1800 2 4*400L IB 8000 1440

5000 1800 2 4*400L IB 8000 1440

Überblick für Mittelhaube mit UV-System

Länge in mm Breite in mm
z.B.

Anzahl 
Stutzen

UV Module für 
Wandhaube

einreihig

Luftvolumen bis ca. 
in m3/h

Anschlußleistung 
in W

1000 1100 1 200S IB 1200 180

1200 1100 1 200S IB 1200 180

1400 1100 1 200S IB 1200 180

1600 1100 1 300S IB 1800 270

1800 1100 1 300S IB 1800 270

2000 1100 1 400L IB 2000 360

2200 1100 1 400L IB 2000 360

2400 1100 1 400L IB 2000 360

2600 1100 1 600L IB 3000 540

2800 1100 2 2*300S IB 3600 540

3000 1100 2 2*300S IB 3600 540

3200 1100 2 200S IB + 400L IB 3500 540

3400 1100 2 200S IB + 400L IB 3500 540

3600 1100 2 200S IB + 400L IB 3500 540

3800 1100 2 200S IB + 400L IB 3500 540

4000 1100 2 2*400L IB 4000 720

4200 1100 2 2*400L IB 4000 720

4400 1100 2 2*600L IB 6000 1080

4600 1100 2 2*600L IB 6000 1080

4800 1100 2 2*600L IB 6000 1080

5000 1100 2 2*600L IB 6000 1080

Überblick für Wandhaube mit UV-System

* Preisliste auf Anfrage
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Überreicht durch:
 

Weitere Informationen finden Sie im Internet unter: 
www.eggl-gmbh.com

Lassen Sie sich individuell beraten. 
Wir sind gern für Sie da – telefonisch oder vor Ort!

Dr.-Wandinger-Str. 4 | 94447 Plattling 
T-49 (0) 9931-89 017-0 | F- 49 (0) 9931-89 017-29
www.eggl-gmbh.com | info@eggl-gmbh.com

Dunstabzugshauben mit UV/Ozon System – 
einfache Komplettlösung anschlussfertig montiert 

• Hohe Qualität bei hervorragendem Preis-Leistungs-Verhältnis
• Individuelle Beratung und rasche Angebotsausarbeitung
• Sehr kurze Lieferzeiten und Reaktion
• Angepasste Lösungen auf Kundenwunsch

Im gesamten Küchenabluftsystem werden Fettablagerungen dauerhaft 
und nachhaltig verhindert. Am Arbeitsplatz, in der Nachbarschaft und 
Umgebung werden üble Gerüche reduziert. Die physikalische Methode 
der UV-Strahlung ist eine sehr wirtschaftliche und umweltfreundliche 
Alternative zur kostenintensiven, manuellen Reinigung von Küchenab-
luftanlagen.

• Geruchsreduzierung bis zu 99% - dauerhaft
• Hohe Fettreduzierung in Haube, Kanal, Wärmetauscher


